TABARINI

Spumante Brut

UVE: Garganega, Cortese, Chardonnay
TEMPERATURA SERVIZIO: 6-8°
GRADAZIONE ALCOLICA: 12% vol.
METODO DI ALLEVAMENTO: Guyot

VINIFICAZIONE: Metodo Martinotti-Charmat lungo per la presa di

spuma
AFFINAMENTO: 6 mesi sui lieviti in serbatoi d’acciaio isobarici
COLORE: Dorato

PROFUMO: Elegante e leggermente aromatico

SAPORE: Fresco, sapido e caratterizzato da una lunga persistenza

gusto-olfattiva

ACCOMPAGNAMENTO

Ottimo come aperitivo e ideale per piatti a base di pesce

Azienda Agricola Tabarini Damiano & Silvio
Via Ossario, 27
37060 Custoza (VR) - Italia
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